Klare Linien, Naturmaterialien und
extravagante Formen sollen die Phi-
losophie des Weinguts verdeutlichen.

tir die einen ist es ein Sinnbild mo-
derner Architektur, fiir andere ein Wahrzeichen von

Offenheit und Regionalitit: Die Vinothek ,Weinkorb“
von Julian und Barbara Sin-
ger in Korb setzt neue Ak-
zente fir die Verbindung
von Wein und Architektur.

,Wir wollten mit unserem Wein-Event-Haus eine Anlauf-
stelle schaffen fiir Weininteressierte und Ausflugsgéste®,
berichtet Barbara Singer in der raumhoch verglasten Vino-
thek. Ideen dazu haben sie und ihr Mann wéahrend Aus-
landsaufenthalten und wihrend des Weinbau-Studiums
in Geisenheim gesammelt. Raffinierte Krénung des mit
einem deutsch-Osterreichischen Architektenteam realisier-
ten ,Weinkorbs“: Die zweite Fassade mit einer Flechtwerk-
struktur aus Holz und Cortenstahl bildet eine licht- und
blickdurchldssige Hiille, die den Ortsnamen Korb wider-
spiegelt und dem Weinkorb seinen Namen gibt.

as Winzerpaar wdhlte
fiir sein Projekt ein altes
Haus in der Korber Orts-

mitte.
dem 16. Jahrhundert wurde von
Julian Singer drei Jahre lang ei-
genhidndig renoviert. Das Haus,

Der Gewolbekeller aus

Zwei Familien prdsentieren ihre Weine im
Weinkorb”: das Weingut Singer aus Korb und
das Weingut Bader aus Stetten.

Die moderne Vinothek der Familie
Singer pragt die Korber Ortsmitte

auf dessen Grundmauern die Vinothek errichtet wur-
de, zahlte zu den sieben altesten Gebiuden im Ort. Jetzt
soll die moderne Hiille aus Holz und Stahl, die sich im Laufe
der Zeit verandert, ebenso wie die Hausfassade die nattirliche
Farbpalette der Weinbergsboden wiedergeben.

Angeboten werden neben
eigenen Weinen auch die
aus Barbara Singers elter-
lichem Betrieb, dem Wein-
gut Bader in Stetten. Zwangloses Probieren und eine kommu-
nikative Atmosphare sollen die Géste ins Gespréch bringen.

Im vorderen Bereich der Vinothek ist Raum fiir diverse Auf-
tritte. Im hinteren Bereich lockt eine Lounge zum Aufenthalt
und Plausch mit Freunden. Uber eine Glasplatte im Boden
blickt man in den Gewdlbekeller, in dem auch Weinproben
veranstaltet werden. Die Rdumlichkeiten konnen fir ver-
schiedene Veranstaltungen gemietet werden. Aktuelle Events,
Weinproben und -wanderungen unter www.weinkorb.de.

Weinkorb, Rosenstralbe 1, gedffnet Mittwoch bis Freitag 15-
19 Uhr, Samstag 11-14 Uhr. Von Oktober bis Mirz gibt's
donnerstags 19-22 Uhr Wein & Musik.

Joachim Ott

Remstal Magazin

Oben: Offenheit und Regionalitéit sieht Barbara Singer mit
dem malgeschneiderten Architektenentwurf versinnbildlicht.

Ein Weinkorb aus

Holz una Stahl
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er von Endersbach in Richtung Stetten fahrt, der
kommt an diesem Weingut nicht vorbei, ohne

den Bau eines
Blickes zu wiirdigen. In ex-
ponierter Lage hat Familie
Konzmann bei Stetten ein
extravagantes Weingutsge-

baude erstellt.

Pultdécher sorgen fiir eine harmonische
Eingliederung in das Landschaftsbild
zwischen Wald und Weinbergen. Grofbe Glasflachen wirken
einladend und machen das Gebaude offen und transparent.
Das Haus 6ffnet sich mit einem grofSen Veranstaltungsraum
zur Landschaft und gewéhrt weite Ausblicke {iber das Rems-
tal: Panorama-Weingut nennt Dieter Konzmann seinen Be-
trieb.

,Wir wollten nicht nur in der Natur bauen, sondern mit
der Natur”, berichtet der Winzer. Mit dem Neubau hat er
2010 begonnen, heute sind vier Betriebsstitten zusammen-
gelegt und die Arbeiten seines 5,5 Hektar grofSen Betriebes
deutlich effektiver. ,Wir wollten autark sein, mit

Photovoltaik und Strom aus eigener Er-

WEINBAU & ARCHITEKTUR

Mit der Investition in das
extravagante Veingut sieht
Dieter Konzmann einen gu-
ten Grundstein auch fur die
kommende Generation.

zeugung”, berichtet er. Zwar hat
in diesem Bereich nicht alles so
geklappt, wie geplant, aber eine
Luft-Wasser-Warmepumpe sorgt
heute fiir sparsamen Energiever-
brauch. Und die Dachbegriinung
spiegelt die Einbindung in die Na-
tur wider.

Den Beginn des Neubaus machte das Wirtschaftsgebaude:
»Am wichtigsten waren uns reibungslose Betriebsabldufe”,
so die Vorgabe des Winzers. Aus Sicht der Planer schien das
Pultdach eine bessere Verbindung mit der Landschaft einzu-
gehen als ein Satteldach. ,Das haben wir dann auch fiir das
Hauptgebaude tbernommen. Denn in dieser exponierten
Lage sollte unser Neubau ein Blickfang sein.”

Dynamische Al‘ Chitel(tur
in eXponierter Lage

emstiicke ist der grofRe, teilbare Veranstaltungsraum fiir
I<bis zu 100 Personen mit dem nahtlosen Ubergang zur
Terrasse, beides mit Panoramablick. Ein kleinerer Pro-
beraum steht fiir Weinproben zur Verfiigung. Auch im Haupt-

gebaude wurden Abldufe optimiert: Anlieferung und Abtrans-
port bei Veranstaltungen nutzen andere Wege als die Giste.

Dieter Konzmann sieht die Investitionsko-
sten gut angelegt: ,Das ermdglicht uns mo-
derates Wachstum und einen guten Stand-
ort, der auch von der néachsten Generation
genutzt werden kann.” Joachim Ott

www.weingut-konzmann.de

Unkonventionell ist
auch der Eingang zum
Weingut gestaltet.




Eingebettete Weine lassen
den Blick fiir die unverstellte
Aussicht frei.

er modeme Neubau des Weingutes Johannes B.
empfangt die Besucher mit klaren Linien und einla-
. denden Einblicken durch grofbe Fensterfronten. Viel
Holz, Glas und Naturstein dominieren den Kubus. Trotz der
eleganten Erscheinung vermitteln Material und Form Boden-
stindigkeit. ,Fiir das Weingut gilt, wie fiir den elterlichen Be-
trieb und die Besenwirtschaft, das gleiche Motto,” berichtet
Johannes Bauerle: ,Vom Boden zum Teller”.

Besser kann man das Konzept der konsequenten Direktver-
marktung und den Kontakt zum Kunden nicht ausdriicken als
mit dem hellen, modernen und naturnahen Gebaude. Der Ku-
bus ist transparent und kundennah, umrahmt von Anbaufla-
chen, die dank grofflachiger Fenster stets in Blickweite sind.
Vinothek, Barriquekeller und Besenwirtschaft befinden sich
auf Ebenen, die mit flachen langen Rampen verbunden sind.
Schauen, Probieren und Geniefben liegen dicht beisammen.

Johannes Bauerle betreibt sein Weingut Johannes B. seit drei
Jahren, im August 2015 wurde der gemeinsame Neubau
eroffnet. Er ist verbunden mit dem elterlichen Betrieb und
dessen Konzept mit regelméfiger Erneuerung und steter
Kundenorientierung. Vater Klaus Bauerle hat 1982 mit Erd-
beeren zum Selberpfliicken auf gepachteten Flachen begon-

WEINBAU & ARCHITEKTUR
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Transparenz und Helligkeit sind wichtige Merkmale
des besucherfreundlichen Neubaus.

Nater drinnen
wnd draufben

nen, und fast jedes Jahr neue Produkte eingefiihrt. Heute
bewirtschaftet er rund 100 Hektar Anbaufliche und eine
Besenwirtschaft mit drei Saisonen.

ohn Johannes hat nach der Ausbildung den Weinbau-

betrieb mit neuen Flichen gegriindet, besitzt heute

fast 10 Hektar Weinberge und freut sich tber die er-
sten Auszeichnungen fiir seine Weine. An zwei Standorten
baut er verschiedene Rebsorten an und baut sie in Holzfés-
sern aus. Die Weine werden fast ausschlieBlich tiber sein
Weingut und die Besenwirtschaft vermarktet, spéter sollen
weitere tiberregionale Vermarktungswege folgen.

In der Vinothek konnen alle Weine probiert werden. Weitere
Réume stehen fiir Weinproben und Veranstaltungen bereit.
Alle Bereiche sind transparent und grofziigig: Die groflen
Fensterflachen holen viel Helligkeit und die umgebende Na-
tur nach drinnen. Grofe, tiberdachte Balkone schaffen die
Verbindung nach draufen, ein Glasboden in der oberen Etage
gibt den Blick auf den darunter liegenden Barriquekeller frei.

Joachim Ott

Der offene und transparente
Kubus schafft eine natrliche
Verbindung zwischen
innen und aul3en.

Johannes Bauerle
betreibt sein eigenes

Weingut im Verband

’\
Wl'

mit dem Familienbe-

trieb und nutzt die
Direktvermarktungs-
wege und -erfahrung
der Eltern.
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lare Linien, rundum verglast, so liegt der Neu-
bau des Weinguts Kuhnle vor der Kulisse von
Weinbergen und Ortschaft. Erste Assoziation
zu dem tempelartigen Glasbau fiir Vorbeifahrende:
Gastronomie im Weinberg. Vielleicht eine Vinothek,
ein neues Restaurant¢

LEin reiner Zweckbau®,
so beschreibt Wermer
Kuhnle Aulen-
station. Denn die Glas-

seine

halle mit der markanten
Dachkonstruktion st
nur die sichtbare Spitze.
Darunter verbirgt sich
alles, was das Weingut
vom Weg der Traube
aus dem Wengert bis
zur Flasche braucht. Hier
stehen riesige Stahltanks
und die Maschinen zur
Traubenverarbeitung.
Von hier erfolgt auch
der Abtransport von Fla-
schen und Trester. Ein
Flaschenlager,
durch eine meterdicke
Erdschicht, wird ebenso
wie die Tanks gekthlt mit eigenem Brunnenwasser, das spater den Feuerwehr-
teich vor dem Haus fullt.

isoliert

Transparenz im Weinberg

ie Verglasung des oberirdischen Bereichs hat funktionale Griinde: ,Wir
wollten fir die Traubenanlieferung von allen Seiten zuarbeiten kénnen*,
- berichtet Kuhnle. Alle Glaselemente lassen sich 6ffnen, Trichter und Pres-
sen frei verschieben. Fur einen schonenden Transport der Trauben setzt man auf

Schwerkraft: Ohne mechanische Beeinflussung sollen Trauben und Saft iiber die
Presse bis in die Tanks kommen.

Das schmucke historische Weingut im Ortskern, das Werner Kuhnle zusammen mit
seiner Frau Margret und Sohn Daniel fithrt, wurde sukzessive ausgebaut und
modemisiert. Genutzt wird es vorwiegend fir Weinproben und Veran-
staltungen, mit einem modernen Keller als Flaschenlager und ei-
nen historischen Gewdolbekeller fir die Barriquefasser
sowie als Verkaufsstitte und zum Wohnen.

Fast freischwebend wirkt der transparente

Bau mit dem markanten Dach. Fast alles

fur den Ausbau der /feine befindet
sich aber eine Etage tiefer, gut
gekdhlt im Erdreich.

Oben: Das historische Weingut Kuhnle in der Ortsmitte dient vor
allem fur Weinproben und Verkauf.

Links: Werner Kuhnle, seine Frau Margret und Sohn Daniel fihren
das Weingut. Daniel Kuhnle kiimmert sich vor allem um den
Verkauf und tibernahm, wie sein Bruder Matthias und sein Vater,
viele der Ausbau-Arbeiten, die in Eigenregie ausgefihrt wurden.

Weingut Kuhnle in
Strimptelbach

Bessere Ablaufe, moder-
ne Qualititsanspriiche
und soziale Giite, das
wollte Werner Kuhnle
mit dem Umzug der
Verarbeitungsstatte aus
dem Industriegebiet in
die Weinberge erreichen. Ein Anliegen
waren ihm auch die sozialen Einrich-
tungen fur seine langjéhrigen Mitarbei-
ter aus dem Kosovo: ,Die gehoren zur
Familie“.

Fiir den Neubau suchte er ein Grundstiick
im ebenen Talbereich und bemtihte sich
um die Parzellen in dem durch Realerb-
teilung zerstiickelten Gewann. Ein ein-
facherer Zweckbau hatte vielleicht auch
geniigt, aber: ,Wir wollten das harmo-
nisch in die Landschaft inte-
“N grieren, so dass es auch
fur die Region eine
Bereicherung ist.”
Joachim Ott
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s gibt kaum einen Ort, der eine bessere Sicht Giber das

Remstal bietet. Der Neubau des Weinguts Mayerle

oberhalb von Remshalden nutzt die Lage perfekt: Eine
Besenwirtschaft mit grofen Panoramafenstern und Terras-
se sowie die Probierstube mit bodentiefen
Fenstern geben den Blick frei aufs Tal.

Heute kann Nina Mayerle die zweieinhalb
Jahre dauernde Bauphase ebenso gelassen
schildern wie die jahrelange Planungszeit: ,Wir sind in einer
exponierten Lage. Hier dirfen nur Vollerwerbs-Landwirte
bauen, unter strengen Auflagen.” Zusammen mit
ihrem Lebensgefdhrten Matthias Greif hat sie
die Pline der Familie umgesetzt. Dabei standen
optimierte Arbeitsabldufe des 10 Hektar grofen
Weinbaubetriebs im Vordergrund: ,Wir haben zu-
vor zwei Betriebsstitten genutzt. Das bedeutete
lange Wege und mehr Arbeit”, erldutert sie.

Die gro8en Fensterficichen bringen die
hellen Innenrdume gut zur Geltung.

in Remshalden

Neben der ausgelagerten Maschinenhalle entstanden Keller,
Besenwirtschaft und Verkaufsraum samt Probierstube sowie
eine Wohnung fiir das Winzer-Paar. Der Stil ist hell und of-
fen, die grofen Fenster ermdglichen den Blick ins Tal. ,Wir
haben uns bei der handgefertigten Einrichtung fir Eichen-
holz entschieden”, so Matthias Greif, ,weil Eiche eben gut
zum Thema Wein passt”. In den grofSen, offenen Rdumen
sorgt eine Schallschutzdecke fir gute Akustik.

h er Keller erméglicht die Bearbeitung auf einer
Ebene. Anstatt bei der Bearbeitung die Schwer-
. kraft tber zwei Ebenen hinweg zu nutzen, set-

zen sie auf schonenden Trans-
port durch Forderband und den
Stapler. ,Das spart uns Wege
und Zeit und hat fiir den Wein
dieselbe Wirkung”, meint Greif.

Nina Mayerle und Matthias
Greif sehen sich mit ihrer
Investition fur die Zukunft
gut geristet.

Im Keller steckt auch die Technik: Im Weinberg sind auf 3.000
Quadratmetern 5.000 Meter Schlduche im Boden verlegt fiir den
Warmetauscher. ,Die Energie reicht fir die Gebdudeheizung”,
so Greif. Die erfolgt durch kontrollierte Liiftung und weitere

Wairmertickgewinnung. Die grofen Fenster

We lngut M aye rle sind dreifach verglast, das spart Energie.

Das Winzer-Paar ist sicher, zukunftssicher
investiert zu haben: ,Durch den Struktur-
wandel werden viele kleinere Betriebe aufgeben. Wir sind
auf kiinftiges Wachstum vorbereitet.” Joachim O




Oben: Marcel Idler wollte, dass sich die naturnahe Wirtschafts-
weise seines Bio-Betriebs auch in der Gestaltung des neuen
Probier-Raumes niederschldgt. Der Innenraum ist mit weil3
lasierter Fichte ausgekleidet.

war an die Optik eines Weinberg-Héauschens
angelehnt. Und weil auch sein auflerhalb gele-
genes Betriebsgebdude aus Holz ist, passte dieser
Werkstoff. Ein Architekt machte die Konstrukti-
on, ein befreundeter Zimmermann aus dem Ort
betreute die Umsetzung.

Minimalistisches Holz-Design und
Fachwerk - das ergdnzt sich gut in der
Strimpfelbacher Ortsmitte.

as macht ein junger, biologisch wirtschaftender Winzer, der

geringe Erweiterungsméglichkeiten hat und dennoch auch  In rund vier Wochen erstellte er mit zwei Freun-

architektonisch seine personliche Handschrift verwirkli- —den dank weitgehender Vorfertigung seinen neuen
chen mochte? Marcel Idler in Weinstadt-Striimpfelbach kreierte eine  Probe-Raum. Und das zu einem Preis, den andere
Probierstube, die ein echter Blickfang ist und gleichzeitig fiir die inno-  vielleicht in einen Kombi der Nobelklasse stecken.
vative und naturnahe Bewirtschaf-

tung seiner Reben steht. ‘Nr . Idl Sollte sein jetzt 6,5 Hektar grofer Be-
elngUt er trieb weiter wachsen, kann es irgend-

Der Betrieb, den er 2012 mit wann in der Ortsmitte zu eng
gerade einmal 2,5 Hektar * werden fiir eine Erweiterung. Das
grindete, ist im Haus seiner 1) el I l S ta t- Weinproben-Hauschen jedenfalls
Grofeltern  untergebracht. konnte dann mit umzie-

Das Wohnhaus verrdt nur mit hen: Es ist transportabel

dem Tor zum Keller, dass es S trﬁmpfelb aCh und modular erweiterbar.

sich um ein Weingut handelt. Joachim Ott

Und als der Probierraum im

Keller zu klein wurde, schuf er ein mit Naturnah und kompakt
Lirchenholz verkleidetes Mini-Haus

vor dem Haus mit einem verglasten Giebel: mit seinem minimalistischen Design

ein Hingucker an der Hauptstrafbe des Ortes, das er schon viele Durchfahrende

zu einem Stopp veranlasste.

»Wichtig waren mir nattrliche Baustoffe und ein optimales Raumklima®“, berich-

tet der Bio-Winzer. Gerade im geschaftigen Herbst waren Proben im Keller aus
Platzmangel kaum noch méglich. Ein weiterer Verkaufsraum im Haus hat-

te viel Aufwand erfordert und wenig zusdtzlichen Platz gebracht.

as Konzept fiir seinen Erweiterungsbau ,

ickel Ibst. 10 bis 15 P Die verglaste
entwickelte er selbst. is 15 Personen  ciop rccite sorgr
- sollten Platz finden, es sollte optisch an- fiir interessante
spruchsvoll sein, innen und aufben. Der Entwurf  Ein- und Ausblicke.




ein neues Gebdude schaffen wollen: Wie modern
- darf es sein, wie traditionell muss es sein, damit es
sich harmonisch einftigt? ,Es gab auch Vorschlage, die auf
einen Fachwerkbau hinausliefen”, berichtet Felix Ellwanger.
Doch jetzt, nach der Fertigstellung des Neubaus, zweifelt
kaum noch jemand daran, dass die Verkniipfung von alt und
neu gelungen ist.

n j ie Frage stellt sich allen, die in einem alten Ortskern

Eine puristische, zeitlose Architektur war Ellwangers ein
Anliegen, das von der Architektin Olivia Effenberger um-
gesetzt wurde. Das neue Kelterhaus ist ein Satteldach-Ge-
baude aus purem Beton. Die Seitenwidnde und das Dach
sind mit Cortenstahl verkleidet, der mit seiner klassischen
Rost-Optik das Beton-Grau ergdnzt. Zur Strafle hin erlau-
ben Panoramafenster den Blick in den Barriquekeller. Zum
alten Weingutsgebaude hin sorgt ein raffiniertes Hebe-Falt-
Tor gedffnet fiir eine Uberdachung, was im Herbst bei An-
lieferung der Trauben hilfreich ist.

Denn mehr noch als eine gelungene Form MOderne Optlk,

stand die Funktionalitit bei
der Planung im Vordergrund:
,Wir waren an der Grenze,
Kapazitit und Arbeitsbelastung
betrat”, berichtet Felix Ellwanger.

WwWas

Foto: Felix Pilz

Jetzt werden auf 800 Quadrat-
metern die angelieferten Trau-

ben in eigenen Pressen
fir rote und weile Sor-
ten auf je einer Seite
des gekeltert.

Jérg, Jurgen und Felix

Ellwanger (von links).

Hauses
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neue Funktion
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Eﬁanger

n Winterbach

Foto: Felix Pilz.

Sichtbeton und Cortenstahl altern und veréndern ihr Gesicht - ebenso
wie Wein.

Danach wird der Rebensaft der Schwerkraft folgend scho-
nend verarbeitet und schlieflich im Weillweinkeller in Edel-
stahltanks oder im Holzfasskeller gelagert.

Uber den modernen Keller mit Kiihlmog-
lichkeiten ist auch die Verbindung zu den
tbrigen Kellerbereichen gegeben. Auch sie
sind Schritt fir Schritt in der Vergangenheit
entstanden und erweitert worden. Sie umfassen Stahltanks
ebenso wie grofle Holzfasser und - unabdingbar fir einen
Vorreiter des Barrique-Ausbaus - eine grofSe Zahl der kleinen
franzésischen Eichenholzfésser.

Mit rund 27 Hektar Weinbaufliche stand der Betrieb an der
Grenze seiner Auslastung. Unter Jiirgen Ellwanger wuchs
das Weingut stetig und wurde Mitglied des Verbandes Deut-
scher Pradikatsweingtiter (VDP) und der Studiengruppe HA-
DES. Heute fiihren Jorg und Sylvia Ellwanger das Weingut

gemeinsam mit Felix Ellwanger. Joachim Ott

Remstal Magazin
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Die Vinothek ist ihr ein
Herzensanliegen. Noch lieber
hdtte Angelika Reiner dafir den
urspringlichen Fachwerk-Bau des

Eichenholz stellt den Bezug zu den Weinfdssern der Weingdter dar.
Etwa 20 Betriebe sind - im Wechsel - hier mit ihren Weinen vertreten.

Vinothek

,Die Traube“in
Strimpfelbach

enn es nach dem Willen von Angelika Reiner ge-

-\ ; ; / gangen wire, wiirde ihre Vinothek heute in reno-
viertem Fachwerk glinzen. Doch dann kam alles

anders: Die traditionsreiche Gaststitte in ihrem Geburtsort,
die ,Traube“, musste abgerissen werden. An derselben Stelle

entstanden mit gleicher Kubatur die Vinothek ,Die Traube“
fur regionale Weine und das Wohnhaus der Familie.

Der von glatter Fassade dominierte Neubau in der Ortsmit-
te von Weinstadt-Strimpfelbach ist auch von anfanglich kri-
tischen Einwohnern ldngst angenom-
men, berichtet Angelika Reiner. Sie
préasentiert in den grofziigig verglasten
Réumen die Erzeugnisse von mehr als
20 heimischen Winzem. Von jedem
Betrieb sind drei bis sechs Weine im Angebot, die den Cha-
rakter und die Qualitat, aber auch die preisliche Spanne des
jeweiligen Weinguts widerspiegeln.

,Unser Konzept beruht auf Verkauf, Veranstaltungen und
Vermietung®, erkldrt Angelika Reiner, die frither im Eventbe-
reich titig war. Etabliert haben sich neben dem monatlichen
Afterwork-Tasting viele andere Events mit gutem Essen und

Ein modernes Konzept
mit historischer Basis

Gasthauses Traube erhalten.

Live-Musik. Neben dem Probierraum mit 30 Sitzpldtzen
steht im Untergeschoss ein heller Raum fiir Feiern zur Ver-
fiigung. Mit einer kleinen Lounge und dem Garten mit wei-
teren 20 Sitzpldtzen ist das Raumangebot flexibel und auch
fiir zwei parallele Veranstaltungen ausreichend.

Gestaltet wurde mit wenigen Materialien. Mauerwerk und
Sicht-Beton dominieren im Untergeschoss. Dort gibt grof3-
zugige Verglasung den Blick auf den Sandsteinsockel frei.
Das verwendete Eichenholz bildet
einen Bezug zu den Holzf4ssern. Da
es keine familidren Wurzeln im Wein-
bau gab, bildete sich Angelika Reiner
nach dem Kauf der Traube 2011 im
Weinbereich fort. ,Das meiste®, so berichtet sie, ,habe ich
allerdings bei und von den Winzern gelernt.”

Zu vielen Weinproben in der Vinothek gehéren auch Wein-
bergs- und Kellerfihrungen. Eine vermeintliche Konkurrenz
zu selbst vermarktenden Winzern sieht sie nicht: ,Die Kun-
den schétzen an der Vinothek, dass sie hier einen guten Quer-
schnitt regionaler Betriebe an einem Ort finden®, meint sie.

Das Publikum, das altersméfig drei Generationen umfasst,
weils das regionale Angebot zu schitzen. Und offensichtlich
auch, dass dort, wo das Wahrzeichen
des Ortes stand, ein vergleichbares
Angebot in ghnlichem Rahmen ge-
schaffen wurde.

WEIN
SUDEN

VINOTHEK

Events mit Live-Musik haben sich etabliert
und ziehen regelmdBig Gdste verschiedener
Altersgruppen an.

Remstal Magazin
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Oben: Der helle Raum
bietet viel Platz fir
das Kulturprogramm
mit Ausstellungen,
Lesungen und

und Konzerten.
Rechts: Das Tanklager
fasst zwei Millionen
Liter Wein und wurde
arbeitstechnisch
optimiert.

er bis in das Industriegebiet von Rommelshausen

-\ ; ; ’ vorgedrungen ist, der rechnet schon fast nicht

mehr damit, hier auf das Thema Wein zu stofSen.

Aber dann riickt der markante Bau der Weinkellerei Kern ins

Blickfeld: Zwei bronzene Kunstfiguren wachen iiber dem

Tor. Grofe Glasflichen erlauben den Blick ins helle und of-

fene Innere. Die Fassade ist grofbztigig mit heimischen Hol-
zern verkleidet, die an Fassdauben erinnern.

yBevor wir mit der Planung fiir den Neubau begannen, haben
wir unseren persénlichen Stil definiert”, berichtet Christoph
Kern. Er ist der Jiingste im familiengefithrten Unternehmen
Kern. Der 31-Jahrige war 2018 Jungwinzer des Jahres, nun
ist er als zweiter Kellermeister im Betrieb titig und zustan-
dig fiir das Premiumprogramm, die Weinlinie Kesselliebe
und vertriebliche Aufgaben.

Entstanden ist das Unternehmen 1903 in Stuttgart. Aus
Fasskiiferei und Weinhandel entwickelte sich die Privatkel-
lerei mit einer Erzeugergemeinschaft von heute 130 Win-
zern. Das schnelle Wachstum machte den Umzug nach
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Weinkellerei

Wilhelm Kern

in Rommels-
hausen

Rommelshausen nétig und eine strate-
gische Neu-Ausrichtung. ,Wir wollten
die Arbeitsabldufe optimieren und die
Energie-Effizienz verbessern®, berich-
tet Christoph Kern. ,Wir wollten aber
auch unseren personlichen Stil erleb-
bar machen®.

eswegen ist im Eingangsbereich des Gebdudes viel
D Raum geschaffen worden fiir ein stilvolles Entrée,
Vinothek und Seminarraum, eine Lounge und den
Direktverkauf. Uber die groflen Glasflichen gelangt viel
Licht ins Innere, wo Konzerte und Ausstellungen stattfinden.

Der Innenhof ist verglast, so dass auch die Arbeitspldtze vom
nattirlichen Lichteinfall profitieren.

Von Verwaltung und dem Ver-
trieb an Privatkunden, Gastro-
nomie und den Handel bekom-
men Besucher ebenso wenig mit
wie von Ausbau und Lagerung
der Weine. 28 Sorten bauen die
Erzeuger auf 126 Hektar der
Umgebung an. Vermarktet wer-
den jahrlich rund 1,5 Millionen
Liter Wein, gelagert werden bis
zu zwei Millionen Liter. Die Ar-
beitsabldufe sind optimiert, so
dass selbst bei der Traubenannahme im Herbst nicht mehr
als finf Mitarbeiter notig sind. 2013 wurde der Bau mit dem
Pradikat ,Hohepunkte der Weinkultur" des Deutschen Wein-

instituts ausgezeichnet. Joachim Ot

Christoph Kern ist das
Jjingste Familienmitglied in
der Unternehmenstfihrung.
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s gibt manche Orte in den Remstaler
Weinbergen, an denen mdchte man

sich niederlassen und den Ausblick
genieRen. Familie Klopfer hat in ihrem Oko-
Weingut in GroRheppach genau dieses Be-
diirfnis gestillt. Der Anbau der neuen Vino-
thek Steingriible ans Weingutsgebaude ist
zu drei Seiten hinin voller
Hohe verglast und ein
Logenplatz inmitten der
Weinberge.

JAls feststand, dass un-
ser Sohn Christoph den
Betrieb ibernehmen und weiterfiihren wird,
haben wir uns zum Neubau der Vinothek
entschlossen”, berichtet Dagmar Klopfer.
Seitdem finden viele der zahlreichen Veran-
staltungen des Weinguts hier statt.

Der Blick reicht Uber Streuobstwiesen,
Weinberge und das Weingut bis in den Him-
mel. Die bodentiefen Fenster lassen sich
teilweise ganz 6ffnen, um zum Beispiel die
Terrasse an der Vorderseite zu besuchen.

WEINBAU & ARCHITEKTUR

Panorama-
Ausblicke zum
Weingenuss im
Weingut Klopfer

Unten: Die neue Vinothek schlieBt direkt
an das Weingutsgebaude mit einem

Die groRziigige Theke fiir
den Weinausschank
liegt direkt neben dem
Durchgang, der ins

Weingut fihrt.

Die Terrasse vor
der verglasten
Front nutzt den
Schatten eines alten
Nussbaumes und erweitert
die Kapazitat um weitere 30 Platze.

Dort ist ebenfalls bestuhlt,
Gaste sitzen im Schatten des
alten Nussbhaums.

Nach nur 10-monatiger Bauzeit wurde der Anbau eréffnet. Seitdem wird der bisherige Pro-
bierraum fiir bis zu 30 Personen erganzt, mit Raum fiir 80 Personen im lichten Inneren und
weiteren 30 Platzen auf der Terrasse.

Den o6kologisch arbeitenden Wengertern war es wichtig, dass im Inneren
Naturmaterialien wie Eichenholz und Stein dominieren. Der 150 Quadrat-
meter groRe Neubau fiigt sich mit seiner Bauweise aus Sichtbeton und
Glas elegant in die Landschaft ein.

Vor 25 Jahren entstand das heutige Weingut zwischen Gundelsbach und
GroRheppach. Heute werden 15 Hektar Rebflachen bewirtschaftet. Mit dem Einstieg des
Sohnes Christoph 2013 erfolgte der Umstieg auf

Oko-Anbau nach ECOVIN-Richtlinien. Sohn Christoph veranlasste die

Umstellung auf dkologischen
Weinbau. Er wird den
Betrieb weiter fiihren.

Mit dem Neubau erfolgten gleich mehrere
Weichenstellungen. Zum einen wird hier
das umfangreiche Veranstaltungspro-
gramm im Weingut fortgesetzt. Zum an-
deren soll die Direktvermarktung der
eigenen Bio-Weine gestarkt werden.
Joachim Ott

weiteren Probierraum an.
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Rechts: Das groRe Tor aus
Corten-Stahl bildet den Zugang
zum unterirdischen Keller.

Familienvater

Leon Gold sieht die
Erweiterung des
Weinguts durch den
Neubau auch als
Generationenprojekt.

elten ist ein Weingut so gut in die Landschaft in-
tegriert, dass es fast unsichtbar wird. Der neue
Weinkeller des Weinguts Gold in Gundelsbach hat
mit rund 1000 Quadratmetern Grundflaiche zwar ein
riesiges Bauvolumen. Nach aufen hin sichtbar dagegen
ist von dem Betonbau nur eine langgezo-
gene Wandscheibe aus Larchenholz, die
sich in den sanft abfallenden Hang
einfigt.

iy JWir arbeiten biodynamisch”,
berichtet Leon Gold. Deswegen
wollte der Biowinzer auch hier das Natiirliche
in den Vordergrund stellen. Aus der Vogelper-
spektive sieht man lediglich die Zufahrt und
:,';; den Platz vor dem einfachen Tor aus Corten-
Stahl, das den Zugang zum Weinkeller bildet.

Erst mit Einbruch der Dunkelheit sind hinter der
luftigen Larchenholzfassade auch beleuchte-
te Fenster sichtbar, fiir Arbeits- und Sozial-
raume. Die Kellerfunktionen finden sich an
der Hangseite. Tanks und Holzfasser sowie

o das Flaschenlager profitieren von der Kiihle

- ’W im Inneren des Hangs.

- )

Auf der begriinten Decke
des unterirdischen Neubaus
ist viel Platz fir Veranstaltungen.

WEIN %
SUDEN

ARCHITEKTUR

Der Keller-Neubau
bietet ausreichend Platz
fiir Edelstahl-Tanks, Holz-

fasser und Flaschenlager.

i |
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Ein Weinkeller
als Teil der
Landschaft

11|

Oben: Die Larchen-
fassade schlieRt den
Keller-Neubau zur
Talseite ab.

Nach oben ist das neue Kellergebdude vollkommen be-
deckt mit viel Griin. Nur Wege und Sitzgelegenheiten
deuten darauf hin, dass hier auch Veranstaltungen wie
das alljahrliche Hoffest im Juli stattfinden. Weitere In-
fos unter www.weingut-gold.de.

Die Anfange des jungen Weingutes fin-
den sich direkt gegeniiber. Im Gasthaus
.Im Krug zum griinen Kranze”, das Leon
Golds Schwiegereltern gehért, finden
noch immer die Weinproben im uralten
Gewdlbekeller statt. Die Erweiterung
war notwendig, weil der Betrieb seit den Anfangen von
30 Ar auf heute 13 Hektar gewachsen ist.

Fiir Leon Gold war wichtig, dass alle Arbeiten auf einer
Ebene stattfinden. Und dass Lagerung und Verarbeitung
der Weine unter der Erde stattfinden, mit geringem Auf-
wand fiir Kihlung. Alle Arbeitsbereiche lassen sich in-
nerhalb des Kellers neu ordnen oder erweitern.

Die Erweiterung sieht der zweifache Familienvater nicht
als abgeschlossen, sandern als ein Generationenprojekt.
Joachim 0Ott
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ie Hille wirkt schlicht, die Ein-
D und Ausblicke dagegen sind

Uberwéltigend. Der Neubau des
Weinguts KnauR in Weinstadt-Striimp-
felbach wird dominiert von Sichtbeton
im Inneren, auRen verdeckt von einer
Holzverkleidung. Den Premiumplatz in
diesem Funktionsbau bekommen die Gaste. Denn die Eventlocation
ist ein zur Talseite verglaster Raum mit Blick auf die reizvolle Land-
schaft und die Weinberge.

Auf der unteren Ebene von rund
800 Quadratmetern beherbergt
der Beton-Quader die komplette
Weinverarbeitung, von der Trau-
benannahme bis zur Lagerung
von bis zu 90.000 Litern Wein.
Auf dem begriinten Dach sitzt als weiteres Element die Wohnein-
heit fiir die Familie. Direkt daneben liegt das 1999 ausgesie-

Terrassen-
Ausblick und
Keller-Einblick

Oben: Zwei Generationen
arbeiten zusammen fiir Weinbau
ug und Besen.

Links: Der Beton-Quader wirkt
eher minimalistisch, reizvoll sind
vor allem die Ein- und Ausblicke.

Das Innere wird von Sichtbeton gepragt. Reizvoll sind vor allem der
Einblick in den Holzfass-Keller gleich nach dem Betreten und natiir-
lich die Ausblicke. Rund 100 bestuhlte Platze kdnnen fiir Veranstal-
tungen genutzt werden, die Rdumlichkeiten werden auch vermietet.

Der in den Hang gebaute Komplex fligt sich gut in die Landschaft
und nutzt die geringere Umgebungstemperatur der Hangseite fiir
Weinausbau und Lagerung. Gelagert werden die Weine in vorzugs-
weise kleinen Gebinden, weil Andreas Knau3 beim Ausbau viel pro-
biert und experimentiert. Der vordere Raum mit Holzfadssern und
Amphoren ist noch einmal tiefer gelegt, um auch
hier den kiihleren Erdbereich zu nutzen.

delte Weingut der Eltern von Andreas KnauR, das auch den
.Sonna-Besa” beherbergt und das Flaschenlager.

Der Neubau war notwendig geworden, weil der
elterliche Betrieb nach dem Einstieg von Sohn
Andreas kontinuierlich gewachsen ist, von rund
drei auf heute 20 Hektar. 2010 begann die
Planung, schon 2012 war das Gebaude fertig,
berichtet seine Frau Manuela, die vor allem fir
den Event-Bereich zustandig ist. Seit 2018 ist
der Betrieb bio-zertifiziert.

Andreas KnauR

in seinem Holzfass-
und Barriquekeller.

Andreas und Manuela X __
- Knauk vordem =
' markanten Neubau. .,
Ky D

www.weingut-knauss.com.
Joachim Ott

Remstal Magazin
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Is der kleine Gewdlbekeller im Wein-

gut Mdodinger fast aus den Nahten

platzte, war es klar: Eine Fortsetzung
des Wachstumskurses gibt es nur mit neuen
Raumlichkeiten. Das neue Kelterhaus ent-
stand 2019 abseits von Weingut und Be-
senwirtschaft und es tragt die Handschrift
des biologisch arbeitenden Betriebs.

-
L
{ ‘ p
y L Fotal Janis nzkalns/www.jani*zkal.n .com

Sven Madinger hat mit dem neuen Kelterhaus
den Grundstein fir Erweiterungen gelegt.

Der dreigeschossige Stahlbetonbau ist in
den Hang gebaut, was die Temperierung der
Weine vereinfacht. Die Maische kann ohne
Pumpen alleine tber den Falldruck trans-
portiert werden. Und die Holzverkleidung
steht nicht nur fiir das Wirtschaften mit der

WEINBAU & ARCHITEKTUR

Minimalistische, aber
effektive Gestaltung:
Wo im Herbst Trauben
angeliefert werden, ist
ansonsten Platz zum
Wein probieren.

Zwei Generationen
der Familie Modinger
vor dem neuen
Kelterhaus.

Arbeiten und
Feiern im Kelterhaus

Natur, sondern zeigt auch die Handschrift von Sven Médinger, der vor der Winzerlehre eine
Zimmerer-Ausbildung absolvierte.

Das minimalistisch gestaltete Kelterhaus fiigt sich in eine Spitzkehre, wenig entfernt vom
Ortsrand, und ist damit von oben und unten zuganglich. Der komplett mit Holz verkleidete
Bau ist umgeben von Weinbergen und Streuobstwiesen, auf denen die Schafe der Familie
weiden. Ideal, als man 2020 fiir Weinproben und Bewirtung auf Freiflaichen ausweichen
musste.

Durch die minimalen Fensterflachen wirkt das Kelterhaus sehr funktional. Doch der Ver-
kostungsraum fiir 40 Personen im Obergeschoss geizt nicht mit Ausblicken. Zwei Vergla-
sungen im Boden erlauben Einblicke in den Keller. Und die schmalen Fensterflachen wurden
mit Bedacht so gewé&hlt, dass man im Sitzen nur den oberen Teil der Reben am gegeniiber
liegenden Hang mit Wald sieht, berichtet der Winzer.

Mit seiner Frau Kerstin hat er Weingut und Besen von den Schwiegereltern Gibernommen.
Die Kauffrau fiir Birokommunikation ist zustandig fiir Biiro, Bewirtung und Verkauf. Im Kel-
terhaus bieten mehr als 300 Quadratmeter Erweiterungsmaglichkeiten der Weinbauflache
von derzeit vier auf bis zu acht Hektar.

Geplant haben sie den Neubau selbst. 2021 sollen Verkostungsraum und Freiflachen wie-
der mit mehr Leben gefiillt werden. www.moedinger-weingut.de. Joachim Ott

. \Die Freifla¢hen erlaubten
- 4 gialich 2020 Weinproben
" | und Veranstaltungen rund
| Wl AUms Kelterhaus:
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