14) Landgasthof Hirsch

/) Cremesuppe von Austernpilzen
mit Sommertriiffel & Croltons

*kk

Kalbssteak aus der Hiifte
mit glasierten Sauerkirschen,
Rahmsauce & Krauterspétzle,
Feldsalat mit Walnussél-Dressing

) Gemiiselasagne
mit gegrillter Augergine, Zucchini
& Paprika an Strauchtomaten-
sauce, bunter Salat

*kk

Mousse von weilBer Schokolade

mit aufgeschaumter Eierlikérsauce,

Frichten & Sahne

g ) Gasthaus
Hirsch

/) Burrata mit Altem Balsamico,

Rucola & bunten Tomaten

*kk

Gebratene Perlhuhnbrust
mit ThymiansoRe, frittierten
Reisbéllchen, griinem Spargel
& Karotte

/) Frittierte Reisbéallchen
auf Karottenpiiree mit
griinem Spargel & Guacamole

*kk

Mascarpone-Honig-Mousse
mit Himbeersorbet

10) Hotel Landgut Burg

/=) Petersilienwurzelsuppe
mit Petersiliendl

*kk

Geschmorte Ochsenbackle
mit Lembergersauce
an Rotkraut &
Krauterspatzle

/=) Hausgemachte
vegetarische Maultaschen
auf Champagnerkraut
mit Sakurakresse

kkk

Zitronencreme
mit Loffelbisquit
im Glas

11) Restaurant
Lindhélder Stiible

) Krauterfladle
mit Paprikapolenta gefiillt
in Gemusekraftbriihe

ok

Schweinelendchen vom Staufen-
fleisch am Stiick gebraten
auf SahnesoRe mit Kartoffelgratin
& Frihlingsgemiise

/) Linsenbratlinge auf Friihlings-

gemiise, dazu feine Butterkartoffeln

& WeilweinsoRe

ok

Ofenschlupfer
mit VanillesoRe & Sahne

12) Grao
by Priscila Fiorini

/) Artischocken-,Cappuccino”
mit Waldpilzen

*kk

Zartes Lamm
mit gerdsteter Maiscreme,
frischer Krauter-Chimichurri
& Blaubeerreduktion

/) Glacierte Aubergine
mit gerdsteter Maiscreme
in gerducherter
Miso-Balsamico-Sauce

*kk

Im Zuckerrohrhonig und Ingwer
gerostete Ananas mit
hausgemachtem Kokosnusseis

13) Landgasthof
Zum Lowen

Hausgemachte Entenconsommé
mit Einlage

/) Hausgemachte Waldpilz-
cremesuppe mit CroGtons

ko

Geschmorter Rehbraten
mit Preiselbeeren, Apfelrotkraut
& Bubenspitzle

/) Waldpilz-Ravioli in Parmesan,
gebratene Pilze, gehobelter Triiffel
& heimischer Feldsalat

*hk

Apfelkiichle in Zimt-Zucker
mit Vanilleeis & Sahne

Wangener Str. 38 | 73614 Schorndorf-Oberberken
Tel. 07181 3037 | www.hirsch-oberberken.de

Kiichenzeiten: Mi. bis Fr. 11.30 - 14.00 Uhr und
17.30 - 20.30 Uhr, Sa. und So. 11.30 - 20.30 Uhr
Montag und Dienstag Ruhetag.

15) Krone
Geradstetten

/=) Karamellisierter Ziegenkése
aus Weil im Schénbuch
mit Kohlrabi, Krauterjoghurt
& Pfllicksalat

*hk

Gebratener Bauch
vom Landschwein mit
Griinkernrisotto & Sellerie

&) Geschmorter Sellerie
mit Griinkernrisotto &
Belper Knolle

Hkk

Schokoladen-Nussauflauf
mit Birne & Walnusseis

Landgut Burg 1 | 71384 Weinstadt-Beutelsbach
Tel. 07151 99330 | www.landgut-burg.de

Kiichenzeiten: Mi. bis So. 12.00 - 14.00 Uhr
und 18.00 -20.30 Uhr
Montag und Dienstag Ruhetag.

16) Restaurant
Lamm Hebsack

&) Wintersalate »Caesar Style«
mit Erbsencreme, Schmorzwiebel
& Rauchmandel

*hk

Lammhiifte
»mit Aromen gebraten«
mit Salbeipesto, Bohnencassoulet
& Kartoffelwirfel

/) Geschmorte Remstal-
Mohren mit Salbeipesto,
Bohnencassoulet & Kartoffel-
wiirfel

Geeister Remstal-Honig

mit mariniertem Apfel,
Ingwer & Biskuit

Lehenweg 16 | 71384 Weinstadt-Strimpfelbach
Tel. 07151 61975 | www.lindhaelder-stueble.de

Kiichenzeiten: Di. bis So. 11.30 - 21.00 Uhr
Montag Ruhetag (auRer feiertags).

17) Landgasthof
Zom Fassle

/=) Rote-Bete-Frischkasemaul-
tasche mit glasiertem Spitzkraut,
karamellisierten Walniissen
& Bittersalat

*kk

Geschmorte Schweinebackchen
mit Lembergerjus, Kohlréschen,
geschmorter Karotte &
Brezelknddel

/) Hausgem. Alblinsenfalafel
mit allerlei Karotte, Kohlrdschen &
gerostetem Tanzpilz vom Keltenhof

*kk

Mousseschnitte von der dunklen
Schokolade mit Salzkaramell
& Orangensorbet

KirchstraBe 7 | 71384 Weinstadt-GroRheppach
Tel. 0172 7230939 | www.graorestaurant.de

Kiichenzeiten: Do. bis Sa. 17.00 - 23.00 Uhr.
Urlaub am 19.02.2026

18) Charles Restaurant
Hotel am Remspark

/) Gaisburger Marsch mit
Gemise-Consommé, Kartoffeln,

Spatzle, gerdstetem Wurzelgemdse,

Austernpilzen & Krautern

ek

Wild-Maultaschen mit Thymian-

Wildjus, Wurzelgemiisecreme, karamel-

lisiertem Kohl, Krauterseitlinge
& Preiselbeer-Gel

) Sellerie-Schnitzel mit Krauter-

schaum, Rosenkohl-Apfel-Salat, Alb-

linsenragout & Rote-Bete-Ketchup

*hk

Apfelstrudel mit Salz-
Karamelleis, Hafer-Honig-Nuss-
Streusel & Creme Anglaise

Marktstrale 47 | 71384 Weinstadt-Beutelsbach
Tel. 07151 67733 | www.schmidsgastro.de

Kiichenzeiten: Mo. bis So. 11.30 - 21.00 Uhr

19) Hotel & Gasthof
Krone StraRdorf

Blattsalate der Saison mit hausge-
beiztem Wildschweinschinken

/) Blattsalate der Saison
mit Knoblauchcroutons

ok

Zarte Schnitzel aus der Rehkeule
aus heimischem Revier
an Wildjus mit rahmigem Kohlrabi
& Nussspétzle

/) Hausgemachtes Veggi-Cordon
an veganer dunkler SoRRe
mit rahmigem Kohlrabi
& Nussspétzle

Hekek

Remstéler Quittensorbet mit einem
Schuss Filstéler Quittenwasser

Reinhold-Maier-Str. 12 | 73630 Remshalden-Grunb.
Tel. 07151 979770 | www.landgasthof-hirsch.net

Kiichenzeiten: Sa. bis Do. 11.30 - 14.00 Uhr
und 17.30 - 21.00 Uhr,

auBer So. nur 11.30 Uhr - 14.00 Uhr

Freitag Ruhetag.

Obere Hauptstr. 2 | 73630 Remshalden-Geradst.
Tel. 07151 2561021 | www.kronegeradstetten.de

Kiichenzeiten: Di., Fr. und Sa. 18.00-22.00 Uhr,
Mi. und Do. 12.00-14.00 Uhr u. 18.00-22.00 Uhr
Sonntag und Montag Ruhetag.

Winterbacher Str. 1-3 | 73630 Remshalden-Hebsack
Tel. 07181 45061 | www.lamm-hebsack.de

Kiichenzeiten: Mo. 18.00 - 20.45 Uhr,
Di. bis Sa. 12.00 - 13.45 Uhr u. 18.00 - 20.45 Uhr
Sonntag Ruhetag, Montag Mittag geschlossen.

Waldhof 7 | 73630 Remshalden-Buoch
Tel. 07151 71728 | www.zomfaessle.de

Kiichenzeiten: Mi. bis Sa. 12.00 - 14.00 Uhr
und 17.00 - 20.30 Uhr, So. 12.00 - 19.00 Uhr
Montag und Dienstag Ruhetag.

Remspark 1 | 73525 Schwéabisch Gmiind
Tel. 07171 7988200 | www.hicharles.de

Kiichenzeiten: Mo. bis Sa. 18.00 - 21.30 Uhr
Sonntag Ruhetag.

Einhornstr. 12 | 73529 Schwéb. Gmiind-StraRdorf
Tel. 07171 947480 | www.hotel-krone-strassdorf.de

Kiichenzeiten: Mo. bis Fr. und So. 11.30 - 13.30 Uhr
und 17.30 - 20.00 Uhr
Mittwoch und Samstag Ruhetag.
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REMSTAL

Natur. Kultur. Wein. *

" Unendlich erleben.

)

Késtliche Friihjahrsgeniisse in

drei Gangen zum Preis von 44,- Euro

in den besten Gasthausern und

Restaurants im Remstal!
Auf Wunsch mit regionaler
3x0,1L Weinbegleitung.

14. Februar
bis 14. Marz
2026

REMSTAL

Natur. Kultur. Wein.

% Unendlich erleben.



Das Remstal Schlemmermenii
vom 14. Februar bis 14. Marz 2026

Freuen Sie sich auf kdstliche 3-Gange-Meniis

in 19 Gasthausern und Restaurants im
GenieRerhimmel zwischen Stuttgart und Aalen -
zum Einheitspreis von 44,- Euro!

Auf Wunsch mit abgestimmter regionaler
Weinbegleitung (3 x 0,1 L) ab 15,- Euro.

Vegetarischer Genuss steht ebenso im Mittelpunkt:
Einige Betriebe bieten sogar vollstandig vegetarische
Menis an, sodass fir jeden Geschmack etwas dabei
ist (gekennzeichnet mit &)).

Reservieren Sie vor und
lassen Sie sich von der
kulinarischen Vielfalt
des Remstals begeistern!

Genusshandwerker!

@ Restaurant
Waldschldssle

) Karotten-Ingwer Suppe
mit Curry CroGtons & Korianderdl

kkk

Gerollter Kalbsrahmbraten

mit Semmelknddelfiillung,

RahmsoRe, grobes Sofritto
& Champignons

/) Rote Bete Knodel
mit Walnuss, Birne, Gorgonzola,
& Bittersalate

@ Schmitte

) Geschaumte
Topinambur Suppe
mit Haselnuss & Schnittlauch

*kk

Kikok Maishahnchen
mit Emmer, Kraut, Senf,
Apfel & Jus

) Gebackene Aubergine
mit Emmer, Kraut, Senf, Apfel
& Beurre Blanc

@ Weinstube
Moiakafer

/) Ackersalat mit lauwarmem Camivo
(Camembert von der
Bittenfelder Kaserei)

auf hausgemachtem Sauerteigbrot
& Gewdrztraminer-Gelee

*kk

Wildgulasch mit gebratenen
Serviettenknddeln & gebratenen
Karotten

) Gemiisegulasch
mit Kasetaler & gebratenen

Schmieg's
Kellerbesen

Hummercremesuppe
mit gebratener Riesengarnele

) Cremige Burrata auf Tomaten-
Rucola-Salat & Balsamicocreme

Hkk

Zweierlei Filetmedaillons
vom Rind und vom Schwein
mit Pfefferrahmsauce, Spatzle
& Marktgemiise

/) Spinatknddel

@ Gasthof Lamm
Rommelshausen
/) Franzésische Zwiebelsuppe
mit Weilbrot & Kase gratiniert

*hk

Geschmorte Ochsenbackle
in BurgundersoRe mit
Schnittlauchbandnudeln &
buntem Wurzelgemise

/) In Butter geschwenkte
Bandnudeln mit feinen
Gemisejulienne an

@ Kelterstube Korb

) Kartoffelsuppe
mit Schnittlauchrahm &
Kartoffelstroh

*kk

Rosa gebratenes Filet
vom Stauferschwein
in Pfefferrahmsof3e mit
hausgemachten Spéatzle

/) Hausgemachte Spinat-
kasspatzle mit Bergkase

@ Gasthof
zum guten Tropfle

Schwabisches Mostsiipple
mit gerducherter Entenbrust

/=) Schwabisches Mostsiipple
mit Kracherle &
Schnittlauchrélichen

*kk

Steak vom Kalbsriicken
an LembergersoRle
auf Gemuse-Graupensotto

) Gemiise-Graupensotto

Altes Rathaus
by What the Food

Kartoffel-Lauch-Stppchen
mit Garnele

) Kartoffel-Lauch-Siippchen

*kk

Geschmorter Schnitzeleintopf
mit Cognac-Rahm-Espuma,
gemischte asiatische Pilze

& Krauterdl

&) Kréauterkngdel mit
Cognac-Rahm-Espuma,

o o Serviettenknddeln mit zweierlel Zwiebeln, Késes_;auce, Wintertriiffel & Kirschtomaten mit Grinkernbratling gemischte a"siatis"che Pilze
Cremiger Cheesecake Salzkartoffeln & Marktgemiise - . & Krauterdl
Cheesecake Brownie L . i -, "
mit eingelegten Kirschen, mit eingelegten Kirschen & Ofenschlupfer Hausgemachter Lauwarmer Aople Crumble Hausgemachtes .
& Kirschsorbet Schokostreusel mit hausgemachtem Affogato 2.0 - Walnusseis Schwarzwalder Eisgugelhupf mit t Tonkaboh ppa Vanilleei Schokoladenmousse Operaschnitte
Whiskysahneeis mit Zimtsahne, Cappuccinolikor Kirschkompott mit fonkabohne o Vanilieels mit Flug-Ananas mit Himbeersorbet
& Espresso
Auf dem Kappelberg 2 | 70734 Fellbach Fellbacher Str. 11 | 70736 Fellbach-Schmiden Rommelshauser StraRe 9 | 70734 Fellbach Porschestrale 8 | 70736 Fellbach-Oeffingen HauptstraRe 44 | 71394 Kernen-Rc Ishausen der StraBe 31/2 | 71404 Korb SchulstraBe 14 | 71404 Korb-Kleinheppach MarktstraRe 47 | 71364 Winnenden

Tel. 0711 33624390
www.restaurant-waldschloessle.de

Kiichenzeiten: Di. 17.30 - 20.30 Uhr,
Mi. bis Fr. 11.30 - 13.30 Uhr und 17.30 - 20.30 Uhr,
Sa.17.30 - 20.30 Uhr

Sonntag und Montag Ruhetag.

FELLBACH

Tel. 0711 39010410 | www.schmitte.co
Kiichenzeiten: Mi. bis Sa. 18.00 - 20.30 Uhr

Sonntag, Montag und Dienstag Ruhetag.
14.02. und 07.03. kein Schlemmermenii.

REMSECK
AM NECKAR

A

9 WAIBLINGEN

SCHWAIKHEIM 9

9 mmsmmgQ

Tel. 0711 5781515 | www.weinstube-moiakaefer.de

Kiichenzeiten: Mo. bis Fr. 17.00 - 20.30 Uhr
Samstag, Sonntag und feiertags Ruhetag.

WINNENDE
KORB

REMSHALDEN
WINTERBACH

AICHWALD

SCHORNDORF

0

Tel. 0711 5057752 | www.schmieg-kellerbesen.de

Kichenzeiten: Mi. und Do. 11.00 - 20.30 Uhr,
Fr.11.00 - 21.00 Uhr, Sa. 14.00 - 21.00 Uhr,
So0.11.00 - 19.30 Uhr.

Gedffnet ab 25.02.2026.

e Genuss

Tel. 07151 41352 | www.lamm-kernen.de

Kiichenzeiten: Do. bis Mo. 11.30 - 14.00 Uhr
und ab 18.00 Uhr
Dienstag und Mittwoch Ruhetag.

Tel. 07151 36755 | www.kelterstube-korb.de

Kiichenzeiten: Di. 17.00 - 21.00 Uhr,

Mi. bis Sa. 11.00 - 14.00 Uhru. 17.00 - 21.00 Uhr,

So0.11.00 - 14.30 Uhru. 17.00 - 19.00 Uhr
Montag Ruhetag.

URBACH

nach der Einlése-
maglichkeit!

Remstal Gutschein

oder Remstal Jobcard zur Hand?

Fragen Sie bei Reservierung

Mehr Infos auf

remstal.de/gutschein

Tel. 07151 62539 | www.troepfle-korb.de

Ktchenzeiten: Mo., Di., Mi., Fr. 17.45 - 20.30 Uhr,
Sa.12.00 Uhr - 14.00 Uhr und 17.45 - 20.30 Uhr,
So0.11.30 Uhr - 14.00 Uhr und 17.45 - 20.30 Uhr
Donnerstag Ruhetag. Urlaub vom 14. bis 22.02.2026

Tel. 07195 5899572 | www.w-thefood.de

Kichenzeiten: Di. 17.30 - 20.30 Uhr,
Mi. bis Sa. 11.30 - 15.00 Uhr u. 17.30 - 20.30 Uhr
Sonntag und Montag Ruhetag.

Alle kulinarischen
Partnerbetriebe
finden Sie auf
www.remstal.de/
gastgeber

MOGGLINGEN

BOBINGEN
9 AN DER REMS

SCHWABISCH
GMUND

HEUBACH

ESSINGEN

Weitere 10 Betriebe
auf der Rickseite!

>




